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TAN PILAVI

2 su bardag! baldo piring
2 tane enginar

2 tane kuru sogan

Yarim demet dereotu

2 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi toz seker
1 cay bardagi zeytinyag

1 cay kasigi limon suyu

Sogani kiip kiip dograyip yag ile birlikte tencereye koyalim. Kisik ateste karamelize olana kadar kavuralim.
Kavrulan soganin i¢ine tavla zar biyUkliginde dogranmig enginari koyup bir kag dakika daha kavuralim.
Yikanmig piring, limon suyu, tuz ve sekeri koyup su ekleyip pigirelim. Demlenen pilavin i¢ine ince kiyllmig
dereotu ekleyip karigtiralim. ik veya soguk servis yapalim.
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