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TAM OLCU COREGI

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi zeytinyagi
1 cay kasigi ¢coérekotu

1 cay kasigi susam

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigdi pul biber

1 adet haglanmig patates
2 dilim beyaz peynir

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

Zeytinyad!

Yumurtalar kirilir, yogurt, rendelenmis patates ve zeytinyadi kanstirilir. Gérekotu, susam, kekik, kabartma tozu,
tuz ve pul biber eklenir, biraz daha karigtirilir. Ezilmig peynir ve 6zlesene kadar un ilave edilir. Kigik yumurta
kadar pargalar alinir ve yuvarlanir. Pisirme kagidi serilmis tepsiye aralik aralik birakarak dizilir. Uzerlerine biraz
zeytinyadi sUr0lGr. 180 derece firnda 25-30 dakika pigirilir.
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