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TAM BUGDAYLI PizzA

5 yemek kasigi tam bugday unu
2 yemek kagigi misir nisastasi
2 yemek kasigi yogurt

Ik su

Tuz

1 tath kasidi kuru maya

Sos igin:

1 adet domates

1 yemek kagigi zeytinyagi
Tuz

Kekik

Ust malzeme:

Sucuk

1 adet domates

1 adet yesil biber

Kasgar rendesi

Tam bug@day! ve nigastayl mayayi tuzu ve yogurdu bir kaba alalim karistirip yogurmaya baslayalim parmak uglari
ile hamur kati olursa ilik su ilave edelim hamurumuz ele yapisan bir kivamda olacak diger un gibi olmayabilir bu
¢ok normaldir . Ardindan yogrulan hamuru agzini kapatip yarim saat mayalandiralim. Mayalanan hamuru
tezgahta tam bugday unu serperek agalim firin kabina alalim. Sosu igin bir domatesi rendeleyelim. icerisine yagi
tuzu kekigi ekleyip hamura sirelim. Uzerine sucuk biber domates ekleyip firina verelim 200 derecelik firinda
kenarlar kizarana dek tutalim ve pisen pizzaya kasar rendesi serpip 5 dakika daha pigirelim.
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