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TAM BUGDAY UNLU PEYNIRLI POGACA

Hamuru icin:

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardag@i sivi yag

2 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
1 adet yumurta

1 adet yumurtanin aki

Yarim ¢ay bardagi soda

1 corba kasigi toz seker
Yarim su barda@ rendelenmis kasar
1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar tam bugday unu
Tuz

Ic malzeme igin:

200 gram beyaz peynir

5-6 dal maydanoz

1 cay kasigi pul biber
Karabiber

Uzeri igin:

1 adet yumurtanin sarisi

1 corba kasigi yodurt

1 corba kasigi sivi yag
Yeteri kadar galeta unu

hamuru igin yogurt, sivi yag, tereyadi, yumurta, yumurta aki, soda, toz seker ve tuzu genis bir kaba alip ¢irpin.
Kasar peyniri ve kabartma tozunu ekleyip karistirin. Azar azar un ilave ederek yogurun. Kulak memesi
yumusakliginda ve ele yapigmayan bir hamur hazirlayip kenara alin.

I¢ harcl icin beyaz peyniri ufalayip bir kaba alin. Uzerine kiyllmis maydanoz, pul biber ve karabiber ekleyip
harmanlayin.

Hazirladiginiz hamurdan mandalinadan biraz daha buyUk parcalar koparin. Avucunuzda kare seklinde acip,
icine peynirli hargtan koyun. Hamuru U¢gen olacak sekilde kapatin. Uglarinin agilmasini dnlemek igin
parmaklarinizla bastirin ve yagh kagit serilmis bir firin tepsisine yerlestirin. Hamur ve i¢ harg bitene dek isleme
devam edin. )

Yumurta, yogurt ve sivi yadi ¢irpip, pogacalarin Gzerine suriin. Galeta unu serpin. Onceden isitilmis 180 derece
firnda Uzerleri kizarana dek pisirin.
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