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TAM BUGDAY UNLU KURABIYE

2 su bardagi tam bugday unu

Bir tutam tuz

1 cay kasigi vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu

Yarim su barda@ pudrasekeri

1 kahve fincani ayiklanmis ay ¢ekirdegi
1 adet yumurta

2 ¢orba kagiJi st

2 cay kasigi bal

2 corba kagig zeytinyagdi

Uzerine:

1 cay bardagi ayiklanmis aycekirdegi

Derin bir kapta bugday unu, tuz, vanilya, kabartma tozu, pudrasekeri ve aygekirdegini karistirin. Ayri bir kapta
yumurta, sut, bal ve zeytinyadini kanstirin. Daha sonra iki karigimi birlegtirin ve tim malzemeyi birbirine
yedirerek yogurun. Dz bir zeminde merdane yardimiyla yarim parmak kaliniginda agin. Hamurdan arzunuza
gore sectiginiz kalipla gekiller gikarin. Yaglanmis tepsiye araliklarla dizin ve Gzerlerine ayiklanmis aycekirdegi
serpin. Onceden isitiimis 175 derece firinda 20 dakika pisirin.

Not: Kurabiyelerin Uzerine pudrasekeri serperek de servis yapabilirsiniz.
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