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TAM BUGDAY UNLU HAVUCLU KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur igin:

4 yumurta

1,5 cay bardag esmer seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1,5 ¢ay bardagi sivi yag

1,5 su bardagi tam bugday unu

1 cay bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 su bardagi rendelenmis havug
1 tath kagigi toz targin

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Sade Glaziir
2 - 2,5 yemek kasigi sut

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kalibi margarin veya tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden ¢aligtirin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C }
Yumurta, esmer seker ve sekerli vanilini ¢irpma kabina alin. Mikserin yiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine
sivl yag, tam bugday unu, un ve hamur kabartma tozunu ekleyip mikserin orta devrinde 2 dakika ¢irpin.
Rendelenmis havucu ve targini ilave edip mikserin diisik devrinde 1 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba dékip tzerini
dlzeltin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 35 - 40 dakika

Firindan aldiginiz keki 20 dakika bekletip kaliptan gikartin ve sogumaya birakin.

Glazlr kangimini bir kaba alin. Uzerine siitl ekleyin ve kasik ile iyice karistirin. Pisirme kagidindan hazirladiginiz
huniye doldurun ve ucunu makas ile ince kesin. Keki stsleyin ve glazir donduktan sonra dilimleyerek servis

yapin.
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