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TAM BUGDAY UNLU DEREOTLU POGACA

3 su bardagi tam budday unu
1 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 demet dereotu

3 yemek kagigi yogurt

1 adet yumurtanin sarisi

1 adet yumurta

Derin bir kabin igerisine yumurtay! kirin. Zeytinyagi ve yogurdu da bu kabin igerisine ilave edip karigtirin.

Ince kiyilmig dereotlarini da kabin i¢erisine ekleyin.

Tuz ve kabartma tozunu da bu karigimin icerisine ilave edin. Unu da az az koyarak karigimi glizelce yogurun.
Hamura top sekli verigip pisirme kagidi serdiginiz tepsinin Uzerine yerlestirin.

Hamurun Uzerine yumurtanin sarisini firga yardimi ile srin.

Firini énceden 180 derecede isitin. Tepsini firna strip 20 dakika kadar hamurun pismesini saglayin. Daha
sonra oda sicaklijinda sogutup servis edebilirsiniz.
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