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TAM BUGDAY UNLU CEVIZLI UZUOMLU KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 cay bardagi ¢ekirdeksiz kuru Gzim
2 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

2 su bardagi tam bugday unu

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 tath kasidi toz tarcin

1 su bardag iri kinlmig ceviz

Uzeri igin:

0,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 -2 yemek kasi§i su

1 tutam toz targin

2 yemek kagsigi iri kirllmig ceviz

Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

Kuru Gzimleri sicak suda 5 dakika bekletin. Stre sonunda kagit havlu Gzerine alin ve iyice kurulayin. Kalibi
margarin veya tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden g¢alistirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alin. Mikserin yiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin, sit ve sivi
yadi ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Stire sonunda tam budday unu, hamur kabartma tozun ve targini ilave edip
yaklasik 1 dakika daha ¢irpin. Hazirladiginiz kuru Gzim ve cevizleri hamura ilave edip kasik veya spatula
yardimi ile iyice karigtirin. Hamuru kaliba alin ve pigirin.

Pisirme sUresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Sdre sonunda firindan alin. 10 dakika sonra keki kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Pudra sekerine suyu ilave edip iyice karistirin. Tarcini ekleyip kisa bir siire daha karistirin ve pisirme kagidindan
hazirladiginiz huniye doldurun. Ucunu makas ile kesip kekin Gzerine sikin. Cevizleri serpin ve glaziir donuncaya
kadar bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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