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TA'LEYA (TUNUS)

https://www.lezzetsirri.com

Sarmisak Sosu

5-6 dis sarimsak

1/4 tath kasigi tuz

2 corba kagsiJi posas! alinmig tereyagi
1 tath kasidi toz kignis

bir tutam toz aci kirmizi biber

Ta'leya sarimsak sosu yemek pistikten sonra, hemen sicak olarak yemegin Uzerine eklenen bir sostur. Misirlilar
bu sosu genellikle sicak et ve sebze yemeklerine eklerler. Sarimsagin miktari arzuya veya sarimsak diglerinin
buyUkligine gdre degisebilir. Ortalama kigi basina bir orta dis sarimsak dusundlebilir.

Sarimsaklari soyun ve tuzla birlikle havanda dévin. Kiguk bir tencerede tereyagini kizdirip igine sarimsaklari
atin. Sarimsaklar altinimsi kahverengi oluncaya kadar, durmadan kangtirarak kavurun. Tencereyi atesten alarak
icine kisnisi ve kirmizi biberi atin. Tekrar karistirarak sicak et ve sebze yemeklerinize, yemek pistikten sonra
ilave edin.
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