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HAZIR YUFKA ILE TALAS KEBABI

Arzu ettiginiz miktarda kusbasi kuzu etini tas kebabi olarak hazirlayin. Dider tarafta hazir yufkalar dérde bélin,
meydana gelen ticgen parcalari hafif yaglayin, hazirladiginiz tas kebabini delikli kepge ile alarak kebabini delikli
kepge ile alarak yufkanin genis yerine koyun, once iki yanlarini etin tizerine getirmek suretiyle kapatin, sonra
sivri uca dogru, bol bir cubuk seklinde sarin. Bunlari yagladiginiz tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta saris siirlip

finna verin.. Ustleri ve altlari pembelesinceye kadar pisirin, sicakken tabaga koyun, iizerine etin sicak salgasini
dokUp servis yapin.
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