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TALAS KEBABI

MALZEMESI

2 Su bardagi un

1 Gorba kasigi zeytinyagi
Yarim tath kasigi tuz

1 Cay kasigdi toz seker

2 Cay kasigi sirke

8 Corba kasi§i su

1 KlgUk paket margarin.

YAPILISI

1 Margarin hari¢ diger malzemeyi karistirarak yumusak bir hamur yapiniz.

2 Yirmi dakika dinlendiriniz.

3 Alt ve Ustlerine un serperek merdaneyle 3 mm. kalinhginda ve dikdértgen bigiminde aciniz.
4 Margarini iki esit pargaya béliniz, agilmig hamurun Gzerine kenarlarinda 1'er cm. mesafe birakarak yag
sUriniz.

5 Hamuru, sigara sarar gibi sariniz, iki ucunu birlegtiriniz.

6 Yag kagidina sararak buzdolabinda bekletiniz.

7 Bu iglemi yarimsar saat arayla 2-3 kere tekrarlayiniz.

8 Bicak sirti kalinliginda agarak sekiz esit kareye bdlindz.

9 Asagida tarif edilen etleri hamurun Ustiine taksim ediniz.

10 Zarf gibi kapatip ters yiiz ederek yagl firin tepsisine diziniz.

11 Ustlerine yumurta sarisi strerek orta isida pisiriniz.

ICININ HAZIRLIGI

300 Gr. kemiksiz ve kuguk kugbasi halindeki kuzu etini, bir kasik margarinle, kendi suyunu ¢ekinceye kadar
pisiriniz, tuz ve biber, dogranmis iki sodan ilave ediniz, arasira karistirarak yarim saat pisiriniz, sogutarak
hamura katiniz.

Not: Hamur ¢ogaltilirsa, bitlin malzeme de ayni oranda artinimak gerekir.
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