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TALAS KEBABI

1,5 kg. koyun eti

50 gr. domates

750 gr. sogan

50 gr. sade yag

Bir demet maydanoz
Tuz

Biber

Et kemiklerinden ayrilir. Yarim santimetre inceliginde dilimlere kesilir. Kesilen dilimler parmak uzunlugunda talas
gibi bir defa daha dogranir. Yikanip 50 gr yag ile bir tencereye konur. Dogranmis bir bas sogan, tuz ilave edilir.
Orta hararetli firinda 45-50 dakika kaynayinca yarim halkalara dogranmig sogan, etin tizerine konur.
Karistirimadan 3-4 kepce suyu kalincaya kadar pigirilir. Atesten alinir. Altina bir kap konup stizgece bosaltilir.
Kiyilmis maydanoz, karabiber serpilir. Yaprak hamuru yapilir. Yarim santimetre kalinhginda agilir, iki esit
pargaya veya birer Kigilik parcalara kesilir. Ortasina, hazirlanan i¢ konur. Rulo geklinde sarilir. Firin tepsisine
konur. Uzerine yumurta sarisi sUrlUr. Firinda pisirilir. Firindan ¢ikarilinca birer kisilik parcalara baltndr. Servis
tabag@ina alinir, Gizerine salgasi dokalur.
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