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TALAS KEBABI

500 gr. az yagh parga, kemiksiz,
1 cay kasidi baharat,

koyun eti,

yeteri kadar un. tuz,

4 sogan,

6 corba kasi§i tereyad.

1 cay kasigi biber,

Yumurta buyuklGginde kesilmis etleri ve yagi tencereye koyunuz. Soganlari halka halka dograyiniz. Tuz, biber,
baharat ekiniz. Biraz da su koyarak 5 dakika harli ateste ¢eviriniz. Sonra atesi hafifletiniz. lyice pi-since indiriniz.
Etler yag ile kalinca bir yufka aginiz. Et suyunda yufkayi haglayiniz, iyice stizliniz. Yayip igine kebaplari
koyunuz. Bohca gibi katlayiniz. Alt (st ediniz. Genisce bir tencere veya sahana yerlestiriniz. Kenarlarindan et
suyunu dokinlz. Kapagini értlip orta sicakliktaki ateste suyunu ¢ekinceye kadar birakiniz. Servis yapiniz.
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