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TALAS KEBABI

1/2 kilo kuzu eti

3 corba kasiJ sade yad veya margarin
2 blyUk bas sogan

1 adet domates

1/2 cay kasigi kekik

10-15 adet camfistigi (beyaz fistik)
Tuz

Karabiber

1/2 demet maydanoz

Hamur malzemesi icin:

1+1/2 su bardagi béreklik un (200 gr.)
3 ¢corba kagsiJi tereyagdi

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1/2 bardak su

Ufak kusbasi et yikanip tencereye konur. Kiyllmis blyik bas sodan, ¢am fistik, yag ve tuz ilavesiyle orta ateste
10 dakika kavrulur. Ufak kesilmis domates ile beraber yarim saat pisirilir. Pigen eti ocaktan indirip, sizgegten
gecirilir. Kekik ve ince kesilmis mavdanoz (zerine serpigtirilip iyice karigtirilir ve sogumaya birakilir.

Yaprak hamurunu hazirlayip doért esit parcaya boélinur, dnceden hazirlanan kebap eti hamurun ortasina konur.
Arzuya gore rulo seklinde veya bohga seklinde sarilir. Firin tepsisine yerlegtirilip Uzerine yumurta sir0lUr. Orta
hararetli firinda yarim saat kadar pigsirilir. Rengi kizardiginda firindan alinip servise sunulur.
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