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TALAS KEBABI

Harci igin:

1 kilo kuzu eti

600 gram kuru sodan

1 demet maydanoz

1 ¢corba kasigi domates salgasi
50 gram margarin

3,5-4 su bardagi su

2 tath kasig kekik

Tuz

Karabiber

HAMURU ICIN:

Milféy hamuru (yagl hamur)
UZERINE SURMEK IGIN:

| adet yumurtanin sarisi

2 adet kuru sodani, ince ince dograyip, tencereye koydugumuz margarin yaginda pembelestirelim.

Serge parmagi veya kusbasi kestigimiz kuzu etlerini ilave edip, 1-2 dakika kavurduktan sonra, tencerenin agzini
kapatip, etler suyunu salip da ¢gekinceye kadar pigirelim.

Tenceredeki etler biraktigi suyu ¢ekip de yagina binince, sal¢ayi katip, 1-2 dakika daha kavuralim.

3,5-4 su bardagi kadar su ilave edip, agzi kapali olarak orta isili ateste pisirmeye baglayalim.

Pismesine yakin, geri kalan soganlari piyazlik kiyip, baharatlar ile birlikte tencereye ilave edelim.

Etler ve sodanlar erime derecesinde iyice pistigi zaman, tencereyi ocaktan indirip, ince kiydigimiz maydanozlar
ilave edip, karistirdiktan sonra, agzi kapal olarak sogutalim.

Hazirladigimiz milfdy hamurunu kare seklinde unladigimiz tezgah Gzerinde agalim.

Hamuru 15x15 ebatlarinda kesip, ortalarina hazirladigimiz igten koyarak, boh¢a seklinde katlayalim.
Yagladigimiz firin tepsisine dizip, Gzerine yumurta sarisi siirerek, firnda pisirelim.

Uzeri kizarinca firindan ¢ikarip, sicak sicak servis yapalim.

Not: Arzu edenler, kuzu eti yerine tavuk ve hindi eti de kullanabilirler.
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