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TALAS KEBABI (MILFOY)

250 gr kuzu kugbasi

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi konserve bezelye
1 su bardagi su

4 corba kasigi sivi yag

Tuz, karabiber

4 adet milféy hamuru

1 adet yumurta

Tavaya yag konur, kizinca yarim daire seklinde dogranmis sodan katilir, pembelestirilir. Uzerine et atilir, suyunu
birakip, gekince konserve bezelye, salca, tuz ve karabiber eklenir. 10 dakika kapakli pisirilir. Daha sonra etli
karisim stizgece ¢ikarilir. 4 adet milféy hamurunun aralarina un serpilir, Gst Uste konur. Merdaneyle servis tabagi
kadar acllir. Arti seklinde keserek 4 pargaya bolunir. Milféy hamurunun Gzerlerine hazirlanan etli harg
paylastirilir. Hamur bohga gibi sikica kapatilir. Ek yeri alta gelecek gekilde yaglanmig tepsiye yerlestirilir.
Uzerlerine yumurta sdrdldr. Onceden isitiimis 190 derece firinda kizarana dek pisirilir. Servis yapilacagi sirada
Uzerine etin sizllen sosu gezdirilir.
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