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TALAS CIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1'er paket kabartma tozu, vanilya
1 su bardag yogdurt

2 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 su bardagi un

Uzeri icin:

1 blyUk paket sltsuz ¢ikolata

1 cay bardagi krema

Derin bir kabin iginde yumusak tereyagi, yumurtalar ve seker bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine yogurt,
kakao, vanilya, elenmis un ve kabartma tozu eklenir, karistirilir. Yaglanmis kek kalibina dékalir. Onceden 170
derecede 1sitilmis firna srdldr, 50 dakika kadar pisirilir. Bu arada rendenin iri kenarinda gikolatanin yarisi
rendelenir, bir kenara konur. Tavaya krema konur, kaynama noktasina gelmeden hemen 6nce atesten alinir.
Uzerine ¢ikolatanin kalan yarisi konur. Bu sekilde ¢ikolata karigtirarak eritilir. Firndan ¢ikan kek iliyinca servis
tabagina ters cevrilir. Uzerine 6nce eritilmis ¢ikolata srGldr, sonra rendelenmis ¢ikolata serpilir.
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