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TALAS BOREGI (PEYNIRLI)

200 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

2 adet yumurta

Yarim tath kasigi kirmizibiber
Yarim su bardagi siviyag

1 su bardag st

3 adet yufka

Peyniri ezin. Maydanozu yikayip, ayiklayip, ince ince dograyin. Yumurtayi kirin, beyazini maydanoz ve
kirmizibiberle birlikte peynire katip karistirin. 30 santim ¢apta bir tepsiyi 1 yemek kasigi yag ile yaglaym. Kalan
yadi ve yumurta sarilarini site katip karistirin. Yufkalarin yansini her katin arasina sutli karisimdan sirerek
tepsiye 4 kat koyun, igi diizgiince yayin. Kalan yufkalari da ayni sekilde yerlestirin, lizerine yine sutlii karigimdan
sirin. Onceden isitilmig orta sicakliktaki firnda yaklasik 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikarin, sicakken 1 yemek
kasiJ! su serpin, Uzerini kapatip 20 dakika dinlendirin. (Yufkalarin arasina ve Uzerine strmek i¢in sut yerine
yogurt karigimi, i¢ malzemesi olarak da beyaz peynir yerine ¢dkelek veya lor kullanilabilir.)
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