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TALAS BOREGI

Malzeme:

10 dilim milféy hamuru

500 gram kugbasi et

1 adet sogan

1 tath kasidi salca

1 tath kasidi doimalik fistik
1 cay kasigi kekik

1 su bardagi su

1 adet yumurta

Yeteri kadar Tuz, karabiber

Sogani yemeklik dograyip kugbas! etle birlikte bir tencereye alip kavurun. Salgayi ekleyip kavurmaya devam
edin. Dolmalik fistik ve kekigi ekleyip iyice karigtirin. Uzerine 1 su bardagi su ekleyip etler yumusayip suyunu
¢ekinceye kadar pisirin. Tencereyi ocaktan alip tuz ve karabiber ile tatlandirin. Donmug hamurlari oda
sicakhginda bekleterek yumusatin. Yagdh kagit serilmis firin tepsisine 5 adet milféy hamurun araliklarla
yerlestirin. Hazirladiginiz i¢ harcini hamurlarin Gzerine paylastirin. Kalan milféy hamurlarini etlerin tGizerine
yerlestirip kenarlarini sikica kapatin. 1 yumurtanin sarisini firga yardimi ile Gzerlerine siriin. Onceden isitiimig
180 dereceye ayarli firinda Uizerleri kizarana kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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