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TALAS BOREGI

- 2 kg koyun eti

- 12 adet baklava yufkasi

- 1 klicUk havug

- 1 paket luna margarin

- 1 kiigUk kutu konserve bezelye

- 2 bas sogan

- 1 demet maydanoz

- 2 domates veya 1 tatl kasigi domates salgasi
- Tuz, karabiber

Dogranmis soganlar 3 kasik luna margarinde dldurtlir. Findik blyUkluginde dogranmis ete katilir. Et, suyunu
salip ceker. Kabuksuz ¢ekirdeksiz domates kiyilip 20 dakika sonra ete katilir. Biraz karistirilir. Az su koyulup
pisirilir. Eti pismesine yakin rende havug, yikanmis konserve bezelye, iyice kiyllmis maydanoz, tuz ve karabiber
eklenir. Etler iyice pisirilince sogumaya alinir. Luna margarinin geri kalan eritilir oda sogutulur. Yufkalar tst Uste
koyulup tam kenarindan bir bigakla uglarindan kesilir. Yufkanin biri alinip, erimis yagla firga yardimiyla gtizelce
yaglanir. Uzerine bir yufka koyulup, oda yaglanir. Iki yandan katlanir uglar birbirinin Gzerine 2[?23 parmak binip
dikdértgen olmali. Soguyan icten alinir, ug tarafa konulup muska gibi katlanarak sarilir. Yagl tepsiye konulur,
Uzerleri yagdlanir. Orta firinda kizarip, kabarinca servis yapilir.
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