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TALAS BOREGI

Malzemeler

10 adet milfdy hamuru,

Y2 kg. hindi but kugbasi,

1 cay kasigi karabiber,

3-4 yemek kagigi konserve bezelye,
2 yemek kasigi Icim Tereyagi,

1 yemek kasigi kekik,

3-4 yemek kasigi Bizim Mutfak Un,
1 yemek kasidi Bizim Mutfak Lezzet Tuzu,
1 yumurta,

3 sogan,

1 havug.

Hazirlanisi

Hindi etlerinin Gzerine 1 ¢cay bardadi su ekleyip haslayin. Suyunu ¢ekince tereyagdini ekleyin. Piyazlik dogranmis
soganlari ilave edin. Havuglar zar seklinde dograyip sodanla birlikte kavurun. Kekik, karabiber ve lezzet tuzu
ekleyin. Karistinp, bezelyeleri ilave edin. 2 adet milféy hamurunu ayirin. Tezgahin Gzerini unlayip her bir milféy
hamurunu enine ve boyuna merdane ile inceltin. Ortasina 2 yemek kasigi har¢ koyup, boh¢a seklinde kapatin.
Kapanan yer alta gelecek sekilde yaglanmisg firin tepsisine yerlestirin. Ayirdiginiz milféy hamurlarini geritler
halinde keserek boreklerin Uzerine dekore edin. Uzerlerine yumurta sarisi strtip 180 derece isitiimis firnda
kizartin.
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