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500 gram koyun eti

2 adet sogan

2 adet domates

1 tath kasi§i domates salgasi
1 bardak su

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi kekik

1 tath kasigi karabiber
Yarim demet maydanoz

4 su bardagi un

2 yemek kagsidi margarin

2 yemek kasigi aycicek yagdi
Tuz

TALAS BOREGI

Kusgbasindan daha kiiglk dogranmis etleri bir tencereye koyun. Uzerine ince dogranmig sogani ve bir kagik
margarini ilave edin. Ateste, suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Kligik kiicik dogranmis domatesleri ve salcayi
koyun, biraz daha pisirin. Bir bardak su ilave edin, kapatin, yumusayincaya kadar tutun, acik olarak suyu
gektirin. Uzerine tuz, kiyilmig maydanoz karabiber ve kekik ilave edip karigtirin, sogumaya birakin.

Hamuru icin un, tuz, bir kagik aycicegi yagi ve ilik suyu karigtirarak kati bir hamur haline getirin. Uzerine nemli
bir bez 6rtlin ve 15-20 dakika dinlendirin. Bu hamuru alti pargcaya boélin, parcalari merdane ile agin, yag surtin
ve biraz daha biraz dinlendirin. Elle hazir yufka |ncel|g| kadar agin, ortalarina igleri esit olarak koyun, bohga gibi
kapatin. Kapatilan yer alta gelecek sekilde aycicedi yagi ile yaglanmis tepsiye dizin. Ustlerine yumurta sarisi

sUrerek firina verin, Ustl kizarincaya kadar pisirin.
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