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TALAS BOREGI

6 adet milfdy hamuru

200 gram kugbasi kuzu eti
1 adet sogan

1 cay bardagi bezelye

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 havug

1 patates

Oncelikle i¢ malzemesini hazirlamak igin sogani cok ince dograyin ve tereyaginda kavurun. Daha sonra icine
kUp dogranmisg etleri igine atin ve kavurmaya devam edin. Kip dogranmis havug, patatesi ve bezelyeyi igine
ekleyip karigtirin. Salcaya ¢ok az su ilave ederek 10 dakika pigirin. Bu karisim soguyunca milféy hamurlarinin
icine paylastirin. Mektup gibi katlayip tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi ve ¢drekotu serpin. 200 derecedeki
firnda 35 dakika pismeye birakin.

Fotograf "irmik" tarafindan goénderildi. 24.12.2014
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