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TALAS BOREGI (MILFOY)

2 paket milféy hamuru

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi su

1 adet yumurtanin sarisi
yarim kg kugbasi et

1 corba kasigi salca

1 corba kasigr margarin
1 adet sogan

bir miktar bezelye
karabiber

Bir tencereye 1 ¢orba kasig margarini koyun. Sogani ince ince kiyip, yagda éldiirin. Igine yine ince dogranmig
kusbagi eti katin ve kavurun. 1 ¢corba kasigi salcay! da ekleyip biraz karistirdiktan sonra 2 su bardagi suyu ilave
ederek yumusayincaya kadar pisirin.

Hasladiginiz bezelyeleri de ilave edip karistirin. Ocaktan almadan hemen énce tuz ve karabiber katin.

Milféy hamurlarini yagli bir zeminde elinizle hafifge bastirarak biraz inceltin ve agin.

Elde ettiginiz 8 parga hamurun ortalarina, sogutup siizdiigiiniiz harcinizdan esit miktarda koyun. Hamuru bohga
gibi kapattiktan sonra yagladiginiz firin tepsisine ters gevirerek dizin. Uzerlerine yumurta sarisi siirtip firina verin.
Uzeri kizaran talag boreklerini sicak olarak servis yapin. Arzuya gore bezelyenin yani sira haglanmis havug da
kullanabilirsiniz.

ML® Citir Burgu icin tiklayin
ML® Citir Burgu (gorsel
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