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TALAS BOREGI (HAZIR YUFKADAN)

3 yutka

1 su barda@ blydkliginde parga et
1 kliclk margarin (125 gr.)

1 sogan,

8-10 dal maydanoz,

tuz

1 yumurta

Arzuya gore bezelye, havug, patates

Eti incecik dograyip sodanla beraber az su ile pisiriniz. Tuz maydanoz katip karistiriniz, (piserken findik
blyUkliginde dogranmis havug, patates bezelye katilabilir)

Margarini eritip bir cay bardag su ile karistiriniz. Bir yufkayl masa Uizerine yayip Uzerine karigim surindz.
Yufkanin karsilikl iki ucunu katliyarak ortada birlestiriniz. Gizerine karigim surtindz. Dider karsilikli kenarlarimda
katliyarak ortada birlestirip kare sekline getiriniz, Gzerine karigim surUp 4 esit pargaya kesiniz. Ortalarina bir
miktar i¢ koyup karsilikli kselerini bohg¢a gibi kapatiniz. Kapanan yer alta gelmek izere yaglanmis tepsiye
diziniz. Diger yufkalarida ayni sekilde hazirlayip tepsiye yerlestiriniz, Gzerine yumurta sarisi strtp firnda
pisiriniz.
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