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YUFKALI TALAS BOREGI

2 adet yufka

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
250 gram kiyma

1 adet sogan

1 cay bardagi bezelye

5 dal maydanoz

1 cay bardagdi sivi yag

Tuz

Karabiber

Corekotu

Kiymay tavaya koyup kavurmaya baglayin. Uzerine rendelenmis sodani ve yagi ilave edin 10 dakika pisirin.
Sogumaya birakin ve maydanoz kiyip baharatlarini ekleyin. Yufkayi yayip Gzerine erimig tereyagini striip
uclarindan biraz katlayip yufkayi blylk kare yapin. sonra karelere kesip i¢ harci koyun ve talas boregi gibi
katlayin dondurucuda bekletirseniz daha ¢itir olur. Borekleri tepsiye dizip 200 derecede 30 dakika pisirin.
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