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TAKMA BISKUVI

Yarim kalip margarin

1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet yumurta

1,5 cay bardag pudra sekeri
1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu

1 su bardagi misir nisastasi
Un

Yumusak margarin, yumusak tereyadi, yumurta ve pudra sekeri gukur yogurma kabina konur, elle iyice
malzemeler birbirine yedirilir. Sonra misir nisastasi, vanilya ve kabarma tozu ilave edilir. Toplanana kadar un
ilave edilir. Hamur, iki streg film arasinda merdaneyle, 1 santim kalinhginda acilir. Sonra ¢ay bardagi agziyla
yuvarlak biskuviler kesilir. Sonra biskuvinin kenarina bigakla 2 santim boyunda yarim santin eninde kanal kesilir.
Bisklviler, yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. 190 derece firinda agik pembe renk alana kadar pigirilir.
Bisklvilerin kanal kisimlari gay fincaninin kenarina takilirak servise sunulur. (limonata bardadinin kenarina limon
dilimi takmak gibi)
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