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TAKIR TUKUR

1,5 yemek kasigi margarin
1 su barda@i kuru bériilce
1 dizi kuru patlican

7 adet kuru biber

2 yemek kasigi salga

1 adet kuru sogan

3 cay kasi§i tuz

Borulceyi aksamdan islatin,bir tencerede kaynamis olan suya yikadigimiz bérilceleri koyup haglayin ezilmesin
biraz diri kalsin, sonra siiziin. Tekrar su kaynatin, igine kuru patlican ve ikiye béldiguntz kuru biberleri koyun
yumusasinlar ezilmesinler soydugunuz kuru soganlarida bigakla delip i¢ine atin ocagi kapatin 10 dakika
bekledikten sonra stiziin, tencereye biyik kuru sodani dograyin 1,5 yemek kasigi margarini koyup kavurun
sonra salgasini ilave edip bir dakika karistirin haglamig oldugumuz bértilce, patlican, sogan ve biberleri
tencereye koyup tuzu koyun Gzerini gececek sekilde kaynamis su koyup 15 dakika kaynatin ocaginizi kapatin.
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