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TAKILDIM SANA

14 adet Kurabiye

1 cup=250 ml su bardag!
2/3 cup taze sit kaymagi
1 +1/4 cup seker

1 yemek kasigi su

1 yemek kasidi vanilya

1 yumurta

2cupun

eritilmig 2 kasik margarin
1/2 cup kakao

1/2 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
14 adet tahta cubuk

Finni 180 dereceye ayarlayin ve isitin. Hamur kabina kaymak, seker, su margarini vanilyayi koyarak mikserle
¢irpin. Yumurtay ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. Sonra un, kakao , tuz ve kabartma tozunu ekleyip yogurun .
Hamur sertce ama ele yapismayan kivamda olmali. Gerekirse, daha iyi sekil almasi igin buzdolabinda
dinlendirebilirdiniz. Ben birkag saat beklettim sonra tekrar oda isina getirip sekillendirdim. Hamurdan 1/4 cup Ik
parcalar alarak yuvarlak sekil verip gubuklara gecirin. 180 derecede isittiginiz firinda 15-20 dakika pisirin. Fazla
pisirmek kurumalarina sebep oluyor. Soguyan kurabiyeleri esmer seker serpistirerek stsleyebilirsiniz.
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