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MONEY BAG
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Seker 1 gorba kasig

Soya sosu 1 gorba kasig

Susam yagi 1/2 gorba kasigi

Biber 1/2 ¢orba kagig

Sarimsak 2 dis ezilmis

Misir unu 1 gorba kasigi

Sos 1 ve 1/2 gorba kasig

Kiyma 175 gram / 6 ons

Ince dogranmis tavuk eti 115 gram / 4 ons

Su kestanesi ince kiyllmig 60 gram / 2 ons

Ince dogranmis Shitake mantari 2

Havug ince dogranmig 30 gram / 1 ons

Kiguk sarma sarmalayici paketi yaklasik 50 adet
Bir demet sarimsak frenk sodani (30-40 saniye kaynar suda hagladiktan sonra buzda sodutun su) Kizartma yagi

Sekeri, soya sosu, susam yagl, biber, sosu ve misir ununu bir karigtirma kabina koyun
Kiymasiyi ekleyin ve karistirin

Kiyilmig tavuk etlerini ekleyin ve tekrar karigtirin

Havucu, su kestanesini ve shitake mantarlarini ekleyin ve sonra karigtirin.

1-2 saat buzdolabinda saklayin

Karigimi kuigUk bir kagikla yayli rulo sarginin ortasina koyun ve iki zit kdseye katlayin
Yanlari ve diger iki kdseyi sikistirin

Beyazlatiimig bir sarimsak sogani alin ve para gantasinin tst kismina baglayin. Sarimsak frenk sogani uglarini
kesin.

Para posetlerini sarmaya devam edin.

Yaginizi biyUk bir tencerede veya wok tavada kizartmak igin isitin.

Para ¢antalarini gruplar halinde 2-3 dakika veya altin rengi kahverengi olana kadar kizartin.
Tatl biber sosu veya en sevdiginiz daldirma sos ile servis yapin.
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