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TAHRANABASI (KARAMAN)

Karaman Il Kiltiir ve Turizm Madarltgi

MALZEMELER

Kuru sogan 2 adet
Patates 1 kg.

Kuru Reyhan 1 cay kasigi
Kekik 1 ¢ay kasigi

Pul Biber 1 ¢cay kasigi
Kavrulmus Kuru Kiyma 250 gr.
Yumurta 2 adet

Un 2 yemek kasig

Tuz 1 tath kasigi

Sivi yagi 5 gcorba kagig
Ince dugurcik 250 gr.

YAPILISI:

1) Patatesleri haglariz, dogranmis sodan Uzerine patatesleri sicak olarak rendeleriz, tim baharatlari ilave ederiz.
Kuru kiyma (dogranmis), yumurta, un, sivi yag ve digurcik de ilave ederiz.

2) Tum bu karigimi yaklasik 5 dakika yogururuz. Karigsimdan kiguk bezeler alarak (ceviz blyukliginde) cay
tabak alti blyUkligunde yuvarlak olarak elde agiyoruz.

3) Daha énce yagladigimiz firin tepsisine koyarak 175 derece sicakliktaki firnda tzeri pembelesinceye kadar
pisiririz.

4) Sicak olarak servis yapariz.Yaninda ayran veya komposto ile ikram edilir.
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