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TAHRANABASI (KARAMAN)

Fatma Unliikus

Patatesler hasglanir, dogranmis sogan Uzerine patatesler sicak olarak rendelenir, baharatlar ilave edilir.
Dagurcik, dogranmig kuru kiyma, sivi yag, un, yumurta ile iyice yogrulur.

Ceviz blyukliginde bezeler yapilir, ardindan avug ayasi genisliginde yuvarlaklar agilir.

Yaglanmis firin tepsisine koyarak 175 °C sicaklikta tzeri pembelesinceye kadar pigirilir.

Yaninda ayran veya komposto ile ikram edilir.
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