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TAHINPARE

150 gr yumusamis margarin
2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
4,5 yemek kagi§i tahin
2,5-3 su bardagi un

1 avucg kadar cekilmis ceviz ici
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Oncelikle seker ve suyu iyice kaynatin. Serbet biraz koyulasmaya basladiginda limon suyunu sikin ve 1 dakika
sonra serbetin altini kapatin.

Tahinpareler icin un hari¢ bitliin malzemeyi karistirin.Unu kontrolll ekleyerek hamuru toparlayin. Hamurdan
cevizden biraz blyuk pargalar koparip yaglanmis tepsiye dizin.

175 dereceli 6n 1sili firinda 25 dakika kadar pigirin.

Finndan aldiginiz tahin parelerin tzerine (firndan aldiktan 1 dakika sonra) ilinmis olan serbeti ddkiin. Serbeti
iyice igine ¢cekene kadar tatlilara dokunmayin.

4-5 saat sonra tatlinizi servise sunabilirsiniz
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