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TAHINLI YUNAN KURABIYESI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 cay bardagi tahin

1 cay bardadi pudra sekeri

1 cay bardagi zeytinyagi

1 cay bardagi iri dévilmUs ceviz veya badem
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi vanilya

Bir karistirma kabinda tahin, pudra sekeri ve zeytinyadini glizelce ¢irpin. Ardindan ceviz veya badem pargalarini
ekleyin.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi eleyerek sivi karigima ekleyin. Ele yapismayan yumusak bir hamur elde edene
kadar yogurun.

Hamurdan ceviz blyukliginde parcalar alarak yuvarlayin veya dilediginiz sekli verin. Yaglh kagit serili tepsiye
aralikli olarak dizin.

Onceden isitilmis 180°C firinda, kurabiyelerin Uzeri hafif pembelesene kadar yaklasik 12-15 dakika pisirin.
Firindan ¢ikan kurabiyeleri soguduktan sonra tzerine pudra sekeri serpip servis edin.
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