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TAHINLI YUFKA TATLISI

3 adet yufka

8 yemek kasigi tahin
100 gram margarin
1 su bardagi seker
1 su bardagi ceviz
Serbeti igin:

2 su bardagi seker
3 su bardagi su
Birkac damla limon

Serbeti icin derin tencereye seker ve suyu koyup kaynatin. Serbet kivamina geldikten sonra birkag damla limon
suyu koyup, serbeti kestirin.

Sos icin bir ksenin icinde erimis yadi ve sekeri iyice karistirin. Seker eridikten sonra tahini ekleyip karistirin. En
son sosun i¢ine iri gekilmis cevizi ilave edip karigtirin.

Yufkalar Ust Uste koyup, ortadan ikiye katladiktan sonra, kenarlarini kesin. Yarim yufkanin tizerine hargtan
koyup, bir firca yardimiyla yayin. Genis tarafindan baslayarak har¢li yufkay rulo olarak sarin.

Rulolari baklava seklinde kesip, yagladigimiz tepsiye dizin. Kizarincaya kadar pigirin.

Sicak tatliya soguk serbeti gezdirerek dinlendirin.
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