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TAHINLI YUFKA SARMASI

2 adet yufka

2 adet piyazlik dogranmis sogan
1 corba kasigi ¢corek otu

2 demet maydanoz

100 gr. lor

1 kahve fincani siviyagdi

1 kahve fincani su

1 kahve fincani KOSKA Tahin

Yuftkayi yayin. Siviyag ve su karigimi ile yaglayin. 2 ucunu tam ortada birlestirip yanlardaki iki ucunu da ortaya
getirerek kare gekli verin. Soganlari bir kahve fincani suyla ateste pisirelim. Hi¢ suyu kalmayinca ategten alalim.
Igine tahin, maydanoz, ¢drek otu ve loru koyup karistinin. Teflon tavayi pisirme spreyi ile yaglayin. Hazirladiginiz
hamuru arkal 6nli kizartin. Bir kenarina hazirladiginiz i¢gten koyup siki rulo yapin ve servis edin.
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