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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAHINLI VE PEKMEZLI DONDURMA

1 limonun kabugu

200 gr badem

50 gr beyaz ve karadut

500 gr stizme yogurt

6 yemek kasigi Koska Tahin

6 yemek kasig Koska Pekmez

Limonun kabugunu ince rendeleyin.

Bademleri bigakla kiiguk parcgalar seklinde kesin.

Limon ve bademi biyUk bir kaseye alin.

Kuru dut ve stizme yodurdu ekleyin.

Koska Tahin ve Koska Pekmezi ekleyip iyice karigtirin.

Karisimi derin dondurucuda 1 saat bekletin.

Kabi dondurucudan alip dondurma harcini ¢atalla ezerek karigtirin.

Bu karigtirip derin dondurucuda bekletme iglemini dort kez tekrarlayin.
Dondurma kasidi ile sekillendirip servis bardaklarina doldurun.
Bekletmeden servis yapin.
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