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TAHINLI VE ISPANAKLI BOREK

4 yufka

500 gr ispanak

1 sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Tuz, karabiber

5 yemek kasigi Koska Tahin
1 yumurta sarisi

Sogani incecik dograyin.

Zeytinyaginda kisik ateste kavurun.

Yikanmig ve kigik pargalar seklinde dogranmig ispanagi ekleyip 2 dakika daha kavurun. Tuz ve karabiberle
tatlandirin.

Ispanakli harca 2 yemek kasigi dolusu Koska Tahin ekleyip karistirin.

3 yemek kasigi Koska Tahini bir kaseye alin.

Zeytinyadi ve ¢ok az su ekleyip karigtirin.

Yufkalar 6nce ortadan ikiye sonra ise uzun dikdértgen parcalar elde edecek sekilde kesin.
Yufka parcgalarinin Gzerine fircayla Koska Tahinli harctan surln.

Bir ucuna 1spanakli hargtan ilave edip rulo seklinde sarin.

Tdm malzemeyi ayni sekilde hazirlayin.

Yagl kagit konulmus firin tepsisine dizin.

Uzerine Koska Tahinli hargtan ve yumurta sarisi strGn.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzerleri kizarana kadar pisirin.

Sicak servis yapin.
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