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TAHINLI VE INCIRLI KEK

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi elenmis un

1 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz

4 corba kasigl kakao

1 cay bardagi pudraseker
1 cay bardagi tahin

1 taze incir

1 yumurta

1 kahve fincani stit

1 cay bardagi aygicedi yagdi
Uzeri icin:

1 taze incir

Birkag orman meyvesi
Pudraseker

Elenmis un, kabarta tozu, tuz, kakao ve pudragekeri derin bir kapta harmanlayin. ¢irpilmis yumurta, stit, tahin,
zar seklinde dogranmig taze incir ve aygicedi yagini ayr bir kapta ¢irpin. Yumurtali karigimi unlu karigimla
karistirin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 30 dakika pisirin. Dilerseniz sekere bulanmis incir ve
orman meyveleriyle stsleyip pudraseker serpistirin. Dilimleyip servis yapin.
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