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TAHINLI VE BADEMLI KURABIYE

125 g margarin

Yarim su bardagi tahin

Yarim su bardagi toz seker

Yarim paket Pakmaya Sekerli Vanilin
1 yumurtanin sarisi

2 su bardagi un

1 gay bardag! ince gekilmig badem
Uzeri icin:

15-20 adet batin badem igi

Oda i1sisinda yumusatiimig margarini, tahini, toz sekeri, Pakmaya Sekerli Vanilin[2li ve yumurta sarisini hamur
yogurma kabina alin. Unu ve badem igini ilave edip orta sertlikte bir hamur elde edene kadar yodurun.
Hamuru top seklinde kapatip Gzerini temiz bir bezle 6rtlin ve oda isisinda 20 dakika bekletin.

Hamurdan en fazla ceviz buytkliginde parcalar koparin ve elinizle yuvarlayip Uzerini hafifce yassilagtirin.
Kurabiye hamurlarini yaglanmis firin tepsisine aralikl olarak dizin.

Her bir hamurun Gzerlerine biitiin badem ici batirin.

Onceden isitilmis 180 derece ayarli firinda, hafif gatlayincaya kadar yaklasik 20 dakika kadar pisirin.
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