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TAHINLI UN HELVASI

2 su bardagi un

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
1 cay bardagi tahin

1 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 cay bardagi ceviz ici

Tencereye tereyadini koyup eritin. Uzerine unu koyup kavurmaya baslayin. Diger taraftan seker ve suyu ayri bir
yerde 5 dakika kadar kaynatin ve ocaktan alip sogutun. Kavrulan unun rengi altin sarisina dénlince ve etrafa
glzel bir koku yayinca altini kapatin. Igine tahini koyup karistirin. Uzerin de hazirladiginiz serbeti ilave edip
karistinin ve kapagi kapal olarak 10 dakika dinlendirin. Servis yapacaginiz kabin icine koyup kasigin tersiyle
sekil verin. Cevizlerle susleyip servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 11.03.2024
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