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TAHINLI TUZLU COREK

1 paket yumusak margarin
Aldig1 kadar un

1 veya 2 kasik yogurt

2 yemek kasigi siviyag

1 yumurta

Tuz

100 gr. kasar peyniri rendesi
1 su bardagr KOSKA Tahin
1 paket kabartma tozu

Hamur yogurma kabina margarin, yumurta, yogurt, siviyag, kagar peyniri rendesi, kabarma tozu ve tahin konur.
Azar azar un ilavesi ile ele yapigmayacak kivamda hamur elde edilir. Istenilen bicimde kurabiyeler yapilip
pisirme spreyi ile yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitilmis 200 derecedeki firinda pembelesinceye kadar
pisirilir. Firindan ¢ikinca Uzerine tekrar pisirme spreyi yag puskurtilerek servis yapilir.
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