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TAHINLI TURTA

1 su bardagi badem

Yarim su barda@ kuru hurma

3 adet yumurta aki

1 cay bardagi toz seker

Yarim su bardagi ¢irpilmig krema
2 tatl kagigi toz seker

30 gr. tahin

30 gr. pekmez

Firni 180 derecede isitiyoruz. Kek kalibini yagliyoruz ve yagdh kagit koyuyoruz. Bir kapta yumurta akini
girpiyoruz. Sekeri yavasga ekliyoruz ve girpmaya devam ediyoruz. Badem ve tahin pekmezli karisima koyup
karistiriyoruz. Daha sonra hurmalari ekliyoruz. Hazirladigimiz karigimi kaliba dékiyoruz. Firinda 30 dakika
pisiriyoruz. Kremasini hazirlamak igin, kremayi ve ekstra sekeri kdpuUrtiyoruz. Dizgin bir sekilde kekin Uzerine
slrilyoruz.
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