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TAHINLI TURP SALATASI

Tahin 250 gr.

Nar eksisi 1 ¢corba kagigi
Beyaz turp 5 adet
Sarmisak 3 dis

Turplarin kabuklarini soyarak orta delikli rende ile rendeleyin. 10 dakika birakin, beklesin. Sonra iki avucunuzun
arasinda iyice sikin, aci suyu siizlilsiin gitsin. Sonra tahini Borcam[?in kapakli kare tenceresi veya dilimli kek
kabina koyun.Ayri bir kapta tahini nar eksisi (Adana[?da turung eksisi koyarlar) ile yavas yavas karistirin ve
eksiyi tahine iyice yedirin. Sulu ve 6zIi kivamda yogurt kivamina gelince dévilmis sarimsak ile birlikte turplara
karistirin. Gerektigi kadar su ilave ederek istenilen kivama getirebilirsiniz.

Not: Bazilar bu salatayi sulu yapip kasikla yemeyi tercih eder.
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