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TAHINLI TATLI

Malzemeler:

2 yumurta

Y2 su bardagi seker

Y2 su bardad YONCA Aycicek yagi
Y2 su bardagi sit

1 su bardagi tahin

1 su bardagi irmik

1 paket kabartma tozu.
Serbeti igin;

2,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

bir-iki damla limon

Hazirlanis:

Seker ve yumurtayi 5 dakika kadar mikser ile girpin. irmik, tahin, siit, YONCA Aygicek yag! ve kabartma tozunu
ekleyerek tim malzemeleri karistirin. Karigimi yuvarlak bir kaba dokip 6nceden 180 derece isittiginiz firina
verin. 2,5 su bardagi seker ve 3 su bardagdi suyu bir tencerede karigtirin. Igine 1-2 damla limon sikin. Kaynayinca
ocaktan alip sogumaya birakin. Firindan sicak olarak ¢ikardiginiz tepsinin tGzerine soguk serbeti gezdirin ve
dinlenmeye birakin.
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