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TAHINLI TATLI BOREK

2 adet yufka

1 su bardagi tahin

2 yemek kasi§i sivi yag
1,5 cay bardag seker

1 su bardagi kuru Gzim
1 adet yumurta aki
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Tahin, sivi yag, seker karistirilir. Yufka tezgaha serilir. Y{izeyine tahinli harcin yarisi yayilir. Uzerine Gzimiin
yarisi serp|I|r Fazla siki olmayan rulo yapilir. Bigakla 2 parmak eninde kesilir. Kalan malzemeyle de ayni iglemler
tekrarlanir. Bérekler yaglanmig tepsiye siralanir. Uzerlerine yumurta sarisi siiriiliir. Onceden isitilmig 180 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.
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