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TAHINLI TART

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 kabartma tozu

Aldig1 kadar un

1 su bardagr KOSKA Tahin
1 su bardagi seker

1 su barda@i dévilmus findik
250 gr. margarin

Margarin eritilip sogutulur. Yogdurt, kabartma tozu ve elenmig un konur. Hamur yapilir. 4 parcaya baélindir.
Merdane ile agilir. Findik, tahin, seker ve susam karigtirilip strGlir. Bir ucundan tutularak kendi etrafinda
dondurdlar ve kalibin ortasina konur. Diger parcalara da ayni iglemler yapilip kaliba yerlestirilir. Uzerine yumurta
sarisi surdllr ve susam serpilip 6nceden isitiimis 180 derecedeki firinda pisirilir. Uggen dilimler halinde kesilerek
servis yapllir.
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