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TAHINLI TABAK COREK

1 adet hazir hamur (firndan)
1 kahve fincani siviyag

1 gorba kagigi pudra sekeri
Iciigin:

1 su bardagi tahin

2 corba kasiJ! siviyag

2 corba kagigi toz seker
Uzeri igin:

2 corba kasiJ! siviyag

Hazir ekmek hamuruna siviyag ve pudra sekeri ilave edilir, kisa sure yogrulur. Hamur 4 esit parcaya ayrilir. Her
parca oklavayla tatl tabagdi kadar acilir. Tahin, siviyag ve seker bir araya getirilir ve iyice karigtirilir. Agilan
hamurlara paylagtiriir. Hamur kenardan ortaya dogru toplanir ve tizerine parmak uglariyla bastirilir. Pigirme
kagidi serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine firgayla siviyag surtlir. 190 derece firinda 25 dakika pigirilir.
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