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TAHINLI SUSAMLI COREK

1 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi tahin

1 cay bardagi sivi yadi
1 cay bardad seker

4 corba kasigl susam
Aldig1 kadar un

Yogurma kabin iginde yumurta sarisi, yogurt, tahin, sivi yagi ve sekeri iyice karigtirip yogurmaya baglayin.
Uzerine kabartma tozunu biraz unla karistirip ekleyin. Yumusak ele yapismayan bir hamur oluncaya dek un
ekleyin. Hamurdan ceviz blydkluginde pargalar yapip énce yumurta akina ardindan da susama bulayip firin
tepsisine dizin. 180 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Daha sonra ilik ya da soguk olarak ikram

edin.

© lezzetler.com tarif no:73919 « adi:Tahinli Susamli Gorek « gdnderen:cavidan « indirme tarihi:22.05.2024 - 17:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tahinli-susamli-corek-vt55006
http://www.tcpdf.org

