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TAHINLI SU BOREGI

5 adet yumurta

1 kahve fincani sut

1 corba kasigi siviyag

1 su bardagr KOSKA Tahin
250 gr beyaz peynir

200 gr tereyagd

Aldig1 kadar un

Tuz

Yumurta, sut, siviyag, yeteri kadar un ve tuzla sertce bir hamur yodrulur. Hazirlanan hamur on parcaya ayirip
her parca 2 cm kalinliginda agilir. Bir tepsi yaglanip ilk agilan yufka tepsinin kenarlarindan tasacak sekilde
yayilir. Diger yufkalar bir tencerede kaynatilan suda bir dakika haglanir. Yufka soguk suya ¢iktiktan sonra
kevgire alinir. Temiz bir bezle kurulandiktan sonra tepsiye yayilir. Yufkalarin arasinda erimis tereyagi gezdirilir.
Hamurun yarisi bitinceye kadar bu isleme devam edilir. Orta kata yumurtayla ezilen peynir ve tahin serilip, kalan
yufkalar da Ustiine ayni sekilde yayilir. Tim yufkalar bitince kenarlardan sarkan pargalar izerine gevrilip bolca
yaglanir. Onceden isitilmis firnda Gzeri kizarana kadar pisirip sicak ya da ilik olarak servis yapilir.
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